Schnee-Eier mit Himbeer-Sorbet und gerdsteten Mandeln

Fiir 2 Personen

10 Eier 2 EL Zucker 100 g Mandelbléttchen
250 g Himbeeren 1 Zweige Minze 4 Eiswiirfel
11 Milch 1 Prise Zucker 1 Prise Salz

Die Eier trennen und das Eiweif3 zu Eischnee schlagen. Mit zwei Essloffeln 12 Nocken abstechen
und in einem breiten Topf mit der leicht siedenden Milch etwa fiinf Minuten gar ziehen lassen.
Die Minzeblédtter abzupfen und die Blétter mit den Himbeeren dem Zucker und den Eiswiirfeln
piirieren. Die Mandelbldttchen in einer Pfanne ohne Fett goldbraun rosten, dabei etwas sal-
zen und zuckern. Die Schnee- Eier mit einer Schaumkelle herausnehmen und auf Kiichenpapier
abtropfen lassen. Die Schnee-Eier mit dem Himbeersorbet auf Tellern anrichten und mit den
Mandeln garnieren.
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