Erdbeeren mit Zimt-Zabaione

Fiir 2 Personen

250 g Erdbeeren 2 Orangen, unbehandelt 3 Eier

1 Péackchen Vanillezucker 0,5 TL Zimt 2 EL Zucker
20 ml Bitterorangen-Likor

Die Erdbeeren vom Strunk befreien. Den Saft der Orangen auspressen. Die Eier trennen. Eine
Metallschiissel ins Wasserbad stellen. Darin das Eigelb zusammen mit dem Zucker, dem Vanil-
lezucker, dem Orangensaft und dem Zimt etwa zwei Minuten aufschlagen bis die Masse andickt.
Abschlielend den Orangenlikér unter die Zabaione schlagen. Die Erdbeeren auf einem Desser-
teller mit der Zimtzabaione anrichten und servieren.
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