Rhabarber-Kompott mit Eier-Likér-Sahne

Fiir 2 Personen

200 g Rhabarber (frisch) 2 EL Zucker 2 TL Vanillezucker
1 Péckchen Vanillepudding 100 ml Sahne 200 ml Apfelsaft
20 ml Eierlikor Raspelschokolade

Den Apfelsaft in einem Topf erhitzen. Den Rhabarber abziehen, wiirfeln und zusammen mit dem
Zucker im Apfelsaft kurz kochen lassen. Das Vanillepuddingpulver mit etwas Apfelsaft anriihren,
anschliefend in die Rhabarbermasse geben und nochmals aufkochen. Dann das Rhabarberkom-
pott in Schélchen fiillen. Zum Abkiihlen in kaltes Wasser stellen und gelegentlich umriihren. Die
Sahne zusammen mit dem Vanillezucker steif schlagen. Dann den Eierlikor unter die Sahne he-
ben. Die Schlagsahne auf die Schilchen verteilen und mit etwas Eierlikér und Raspelschokolade
garnieren.
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