Erdbeer-Knaodel

Fiir 2 Personen

500 g Erdbeeren 250 g Magerquark 150 g Mehl
250 g Semmelbrosel 110 g Butter 2 Eier
Puderzucker Salz

Salzwasser in einem Topf erhitzen. Die Erdbeeren putzen und vom Griin befreien. Den Quark,
die Eier und 70 Gramm Butter gut vermengen. Das Mehl und eine Prise Salz dazugeben. Den
Teig kurz kneten und zu einer Rolle formen. Anschliefend diinne Scheiben runter schneiden, mit
einer Erdbeere fiillen und zu einem Knodel formen. Die Knodel im Salzwasser etwa zehn Minu-
ten kochen. Die iibrige Butter in einer Pfanne erhitzen und die Semmelbrosel darin goldbraun
rosten. Die Knodel aus dem Wasser nehmen, abtropfen, in den Semmelbroseln wenden und mit
Puderzucker bestduben. Die Erdbeerknédel auf Tellern anrichten und servieren.
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