Pfannkuchen mit beschwipsten Birnen

Fiir zwei Personen

2 Birnen aus dem Glas 2 Eier 150 g Mehl

2 Pck. Vanillezucker 1 Msp. Backpulver 1 TL Kakaopulver

3 EL Zucker 2 EL Sahnesteif 125 ml Mineralwasser
150 ml Sahne 3 EL Birnenlikor Butter

Aus den Eiern, einem Péckchen Vanillezucker, Backpulver, Mehl und dem Mineralwasser einen
Teig herstellen. Butter in einer Pfanne erhitzen und die Pfannkuchen darin ausbacken. Die Bir-
nen facherformig aufschneiden. Den Zucker in einer Pfanne karamellisieren lassen und die Birnen
hineingeben. Den Birnenlikor aufgiefien und reduzieren lassen. Die Birnen anschlieBend auf den
Teig geben. Die Sahne mit dem Vanillezucker und dem Sahnesteif steif schlagen. Den Pfann-
kuchen mit den Birnen und der Sahne auf Tellern anrichten, mit etwas Kakaopulver bestduben
und servieren.
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