Vanille-Creme mit heiflen Kirschen

Fiir zwei Personen

200 g Schattenmorellen 20 ml Mandellikor 3 EL Zucker
200 g Quark, 20 % 150 g Joghurt, 3,5 % 30 ml Milch
1 EL Vanillezucker 1 Vanilleschote

Die Kirschen abtropfen lassen und mit dem Mandellikér betrdufeln. Den Zucker in einer Pfanne
schmelzen lassen und die Kirschen unter Riihren dazugeben. Den Quark mit dem Joghurt, der
Milch und dem Vanillezucker verrithren. Die Vanilleschote der Linge nach aufschneiden, das
Mark herauskratzen und unterriithren. Die Vanillecreme mit den heiflen Kirschen auf Tellern
anrichten und servieren.
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