Riidesheimer Kaffee

Fiir den Kaffee:
1 Tasse starker Filterkaffee 50 ml Weinbrand 200 ml Schlagsahne
8 Wiirfel Zucker Schokoladenstreusel

Einen starken Kaffee kochen. Weinbrand erwérmen. Sahne steif schlagen. Wiirfelzucker in Tassen
geben, mit Weinbrand iibergielen und anziinden. Mit dem Kaffee abloéschen. Die Sahne als Haube
auf den Kaffee geben und mit den Schokostreuseln garniert servieren.
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