Kiirbiskern-Kartoffeln

Fiir zwei Personen
10 kleine Kartoffeln 3 EL Butter 100 g Kiirbiskerne (geschélt)
Salz

Die Kiirbiskerne in einer Kiichenmaschine grob mixen. Die Kartoffeln in leicht gesalzenem Wasser
langsam gar kochen, herausnehmen, kurz ausdampfen lassen und pellen. Zwei bis drei Esslof-
fel Butter in einer Pfanne aufschiumen lassen. Die gepellten Kartoffeln in die Pfanne geben,
mit einer Prise Salz wiirzen, gemixte Kiirbiskerne zugeben und gut durchschwenken, bis die
Kiirbiskerne an den Kartoffeln haften.
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