Winterlasagne mit Nuss-Pesto

Fiir 4 Personen
Fiir die Lasagne:

6 Schalotten 2 Mohren 2 Kartoffeln

12 Rosenkohlréschen 40 g Butter 2 EL Mehl

400 ml Milch Ré&uchersalz 1 Orange

60 g saure Sahne 300 g Taleggio (ital. Weichkiise) 9 Lasagne-Nudelblitter
Fiir das Pesto:

70 g Walnusskerne 40 g Haselniisse 1 Bund glatte Petersilie
50 g Parmesan 50 ml Rapsol 50 ml Walnussol

Salz

Die Schalotten schélen und in feine Wiirfel schneiden. Méhren und Kartoffeln waschen, schélen
und in etwa 1 cm grofle Wiirfel schneiden.

Den Rosenkohl waschen, putzen und die dufleren Blétter entfernen, den Strunk keilférmig her-
ausschneiden und die einzelnen Blétter ablosen.

Die Butter in einem Topf erhitzen und die Schalotten darin glasig diinsten. Mit dem Mehl bestau-
ben, kurz anschwitzen, die Milch angieen, mit dem Schneebesen unterriihren und aufkochen.
Mit 2 Prisen Réuchersalz wiirzen und die Béchamelsauce ca. 5 Minuten leicht kocheln lassen,
dabei immer wieder umriihren.

Den Backofen auf 180 Grad (Umluft) vorheizen.

Die Orange so grofziigig schélen, dass auch die weifle Haut mit entfernt wird. Die Filets zwischen
den einzelnen Trennh&uten herausschneiden.

Die Rosenkohlblédtter mit den Mohren- und Kartoffelwiirfeln zur Béchamelsauce geben und kurz
erhitzen.

Die Orangenfilets hinzufiigen und die saure Sahne unterriihren.

Den Taleggio in Scheiben schneiden.

Gemiisesauce, Taleggio, Lasagneblétter abwechselnd in eine gebutterte, ofenfeste Form schich-
ten, dabei mit Gemiise beginnen und mit Taleggio abschlielen.

Die Lasagne im vorgeheizten Ofen auf der mittleren Schiene ca. 40 Minuten garen.

In der Zwischenzeit fiir das Pesto Walniisse und Haselniisse grob hacken und in einer Pfanne
ohne Fett anrésten.

Petersilie abbrausen, trocken schiitteln und grob schneiden.

Parmesan fein reiben.

Gerostete Niisse, Petersilie, Parmesan und die Ole in einen Mérser oder ein Mixgerit geben und
zu einem kornigen Pesto zerkleinern. Bei Bedarf mit Salz abschmecken.

Die Lasagne auf Teller portionieren und mit dem Pesto servieren.
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