StraBburger Nudel- Auflauf

Fiir 2 Portionen:

200 g Bandnudeln 1 groBe Zwiebel(n), gewiirfelt 2 EL Ol

250 g Hackfleisch, gemischt 1 L Rotwein 5 EL Tomatenmark
4 TL Thymian 1 TL Cayennepfeffer 14 TL Salz

Fett 100 g Kise, gerieben 200 g Sahne

Die Nudeln in Salzwasser bissfest garen. Anschlieffend abschiitten.

Gleichzeitig die in Wiirfel gehackte Zwiebel in Ol anbraten, dann das Hackfleisch dazugeben und
ebenfalls anbraten. Mit dem Rotwein abléschen und mit Tomatenmark, Thymian, Cayennepfeffer
und Salz abschmecken. Dann die Nudeln unterheben. In eine gefettete Auflaufform geben. Kése
und Sahne dariiber verteilen.

Im vorgeheizten Backofen bei 200 °C Umluft ca. 25 - 30 Minuten iiberbacken.

Heif} servieren.

NN am 28. Februar 2024



