Coleslaw

Fiir 4 Personen:

1/2 kleiner Weiflkohl 1 grofle Mohre 80 g Schmand
30 g Mayonnaise 1 El Zitronensaft 2 El Dijon-Senf
1 T1 Zucker Salz, Pfeffer

Den Weilkohl in feine Streifen schneiden.

Die Mohre fein reiben.

Schmand, Mayonnaise, Zitronensaft, Senf, Zucker und Pfeffer mischen.
Anstelle des Weilkohls eignet sich jede andere Kohlsorte.

Falls vorhanden, verwende man anstelle des Zuckers Bourbon-Vanille-Zucker.
Gemiise und Sofle vermengen und ein paar Stunden ziehen lassen.
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