Leindl-SoRe

Fiir 4 Personen
500 ml Gefliigelfond 1 Zweig Thymian 50 ml Leindl, frisch
25 ml Traubenkernsl Meersalz Pfeffer, weif3

Gefliigelfond in einem Topf auf etwa 150 Milliliter einreduzieren lassen. Thymianzweig, Leinol,
Traubenkernol, Meersalz und Pfeffer dazugeben und eventuell kurz mit dem Mixstab aufmixen.
Dabei aber den Thymianzweig entfernen. Eventuell noch abschmecken.
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