Glihwein

Fiir 2 Personen

2 Flaschen Rotwein 2 Orangen Saft von 2 mittleren Orangen
10 Nelken 4 Zimtstangen 4 Sternanis

70 g Kandis-Zucker 100 ml 7-jahrigen Kuba-Rum

Alles — bis auf den Rum — mit dem Rotwein vermischen, in einem Topf erwéirmen und bei 70°C ca.
10 min. ziehen lassen. Man kann auch am Vortag einen Sud-Ansatz aus dem Orangen-Saft und
den Gewtirzen zubereiten. Vor dem Servieren die Gewiirze abseihen und den Rum hinzufiigen.
Die Orangen-Scheiben als Dekoration verwenden.
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