Ajvar

Fiir ca. 5 1:

2,5 kg rote Paprika 750 g Aubergine 3 TL Chili-Paste
5 Knoblauch-Zehen 250 ml Apfelessig 375 ml Olivenol
2 EL Salz 5 EL Zucker 500 ml Wasser

Die Paprikaschoten waschen, entkernen, schéilen und klein schneiden.

Die Auberginen waschen und grob schneiden; alles mit den Gewiirzen in einem Topf mischen
und weich kochen.

Die Masse piirieren und heify in Schraubgléser fiillen.
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