Kerbel-Mayonnaise

1 Bund Kerbel 150 ml Rapsol 1 Eigelb
1 TL Senf 1 Zitrone, Saft, Abrieb

Den Kerbel abbrausen, trocken schutteln und die Blatter abzupfen. Den Kerbel mit dem
Rapsol fein purieren. Eigelb und Senf in einer Schiissel verriihren.

Das Kerbel-Ol langsam zugeben und unterschlagen, bis eine cremige Mayonnaise entstan-
den ist.

Zitronenschale fein abreiben und zugeben. Den Saft der Zitrone auspressen. Die Kerbel-
Mayonnaise mit Salz, Pfeffer und Zitronensaft abschmecken.
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