Silvester-Bowle

Fiir 12 Personen

4 Beutel Friichtetee 2 grofle Zimtstangen 100 g Zucker

2 Bio-Orangen 1 Bio-Zitrone 2 Apfel

250 ml frischer Orangensaft 3 El Zitronensaft 2 Flaschen trockener Rotwein
5 El Weinbrand 5 El Orangenlikor 1 1 Mineralwasser

Tee und Zimtstangen mit 800 ml kochendem Wasser iiberbrithen und 5 Min. ziehen lassen.
Zucker darin auflésen. Orangen und Zitrone waschen, trocknen und in Stiicke schneiden. Apfel
waschen, vierteln, entkernen und in Stiicke schneiden. Teebeutel aus dem Tee entfernen. Friichte
mit Tee, Zimtstangen, Orangensaft, Zitronensaft und Rotwein in ein grofies Bowlengefafl geben.
3—4 Std. kalt stellen. Bowle mit Weinbrand und Orangenlikér abschmecken. Mit Mineralwasser
aufgiefien.
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