Forellen-Tatar

Fiir 4 Personen:

2 gerducherte Forellen 1 geschélte Tomate 1 Friihlingszwiebel
1/4 Salatgurke 1/2 Bund Schnittlauch 3 EL Créme-fraiche
1 TL Meerrettich 3 EL Schlagahne Salz, Pfeffer

4 Speckscheiben Baguette

Die diinnen Speckscheiben in der Pfanne knusprig braten. Créme-fraiche mit Meerrettich ver-
rithren. Alle Zutaten zufiigen und sorgfiltig untermischen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Letztlich steif geschlagene Sahne unter das Tartar unterheben. Forellentartar auf Baguette an-
richten. Nach Belieben mit Speck obenauf garnieren oder aber die Scheibe Speck zuerst auf das
Brot legen und das Tartar obenauf geben.
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