Hot Cinnamon Amaretto

Fiir zwei Personen
Fiir den Hot Cinnamon Amaretto:

500 ml klarer Apfelsaft Amaretto Calvados

1 Zimtstange 1 Sternanis Lebkuchengewiirz
Fiir die Sahne:

100 ml Schlagsahne 1 Prise Zimtpulver

Fiir die Garnitur:

1 Boskop-Apfel 1 Orange, Schale 1 Zitrone, Schale
2 Zimtstangen 2 Sternarnis

Den Apfelsaft mit der Zimtstange und Sternarnis in einem Topf erwédrmen. Mit Amaretto,
Calvados und Lebkuchengewiirz abschmecken.

Vor dem Servieren die Zimtstange und Sternanis entfernen.

Fiir die Sahne:

Sahne anschlagen, mit Zimt abschmecken und iiber einen Loffelriicken auf das Getrink
geben.

Fir die Garnitur:

Apfel schilen, entkernen und in feine Wiirfel schneiden. In einer Pfanne anschwitzen und in
zwei Glaser geben. Orange und Zitrone heifl abspiilen und je zwei Streifen Schale abziehen.
Zusammen mit je einer Zimtstange und Sternanis in Glaser aufteilen.

Das Getréank in Gléaser fiillen und servieren.
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