Kartoffel-Bratwurst-Pfanne

Fiir 4 Portionen

800 g Kartoffeln, vorw. festk. 1 griine Paprika 1 gelbe Paprika
4 Friihlingszwiebeln 3 Bratwiirste, a 70 g 2 EL Rapsol
150 g Cocktailtomaten Salz, Pfeffer 0,5 TL Paprikapulver

4 Stiele Petersilie

Kartoffeln schélen und 1 cm grof§ wiirfeln.

Paprika vierteln, Stiel, Kerne und die weiflen Trennwénde entfernen und Paprika wiirfeln.
Die Enden der Friihlingszwiebeln abschneiden und in Stiicke schneiden.

Bratwiirste in 3 cm grofle Stiicke schneiden.

Die Kartoffeln leicht vorgaren.

Ol in einer Pfanne erhitzen und Kartoffeln darin bei mittlerer Hitze rundum hellbraun
anbraten.

Dann Paprika, Friihlingszwiebeln und Bratwiirste dazugeben und 10 Minuten mitbraten,
dabei gelegentlich rithren. In den letzten 2 Minuten die Cocktailtomaten zufiigen, mit
Salz, Pfeffer und Paprikapulver wiirzen.

Petersilienblétter abzupfen und fein schneiden.

Pfanne mit Petersilie bestreuen und servieren.
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