Tomaten-Reis

Fiir zwei Personen

125 g Langkornreis 1 Schalotte 70 g Tomatenmark
400 g stiickige Dosentomaten 1 EL Butter 10 ml trockener Weifliwein
Zucker Salz Pfeffer

Fiir den Tomatenreis Langkornreis in Wasser gar kochen und abschiitten. Schalotte abziehen
und klein hacken. Butter zum Schmelzen bringen und die Schalotte darin andiinsten. Zucker
hinzugeben und karamellisieren lassen. Tomatenmark hinzufiigen, kurz mit anrésten und mit
Weilwein abloschen. Dosentomaten dazu geben, gekochten Reis unterheben und mit Salz und
Pfeffer abschmecken.
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