Hdhnchen-Gyros aus der Heiluft-Fritteuse

Fiir 3 Portionen

400 g Hahnchenbrust 2 Zwiebeln 1 Knoblauchzehe
3 EL Olivenol 3 TL Paprikapulver 2 TL Oregano
1 TL Thymian % TL Kreuzkiimmel % TL Salz

Das Hiéhnchen in mundgerechte Stiicke schneiden.

Die Zwiebel, halbieren, in Scheiben schneiden, zum Hahnchen geben und gepressten Knob-
lauch hinzugeben.

Das Gyros mit Olivendl, Paprikapulver, Oregano, Thymian, Kreuzkiimmel, Salz mischen
und 30 Minuten im Kiihlschrank ziehen lassen.

Das Fleisch in den Garkorb geben und 10-12 Minuten bei 200 Grad backen, nach 5 Mi-
nuten kurz umriihren.
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