Tomaten-Salat

Fiir zwei Personen

400 g reife rote Fleischtomaten 0,5 rote Zwiebel 1 eingelegte Zitrone

2 EL Olivendl 1 unbehandelte Zitrone 1 TL Paprikapulver rosenscharf
% Bund glatte Petersilie % Bund Koriandergriin 1 Bund Minze

1 Bund Basilikum Salz Pfeffer

Tomaten schiilen, halbieren, von Kernen befreien und wiirfeln.

Zwiebel abziehen und in diinne Scheiben schneiden. Die Schale der eingelegten Zitrone unter
flieBendem Wasser abspiilen, trocken tupfen und in feine Streifen schneiden. Beides mit den To-
maten mischen.

Zitrone halbieren und auspressen. In einer Schiissel Ol, einen Teelffel Zitronensaft und Papri-
kapulver zu einem Dressing aufschlagen und mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Dressing iiber die Tomaten geben und ziehen lassen. Petersilie, Minze, Basilikum und Koriander
abbrausen, trocken wedel und klein hacken. Tomaten kurz vor dem Servieren mit den Krautern
vermengen.
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