Mango-Salsa

Fiir zwei Personen
1 Mango 1 Limette 25 g Koriandergriin
1 kleine Chilischote Balsamicoessenz  Olivendl, Salz, Pfeffer

Fiir die Salsa eine halbe Mango schélen und fein wiirfeln. Anschlieend die Zwiebel abziehen
und in Ringe schneiden. Die Limette halbieren und den Saft auspressen. Die Zwiebelringe und
die Mangowiirfel mit dem Limettensaft vermischen und den restlichen Koriander hinzufiigen.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
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