Whisky-Sofle

Fiir 2 Personen
2 Zwiebeln 3-4 EL Olivenol 200 ml Sahne
200 ml Milch 50 ml Whisky 200 ml Gemiisefond

Zwiebeln abziehen und fein wiirfeln. Ol in der Pfanne erhitzen und die Zwiebeln darin mit glasig
anbraten. Mit Gemiisefond abléschen, Sahne, Milch und Whisky hinzufiigen, kicheln lassen und

mit Salz und Pfeffer abschmecken.
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