Gewlirzte Milch mit Schokolade

Fiir zwei Personen

200 g Dunkle Schokolade 750 ml Milch ~ 250 ml Sahne
3 EL brauner Zucker 2 Zimtstangen 1 Muskatnuss
Zimtpulver

In einem Topf 150 Milliliter Wasser erhitzen. Schokolade feinhacken und unterriihren. Sobald
die Schokolade geschmolzen ist, Milch und Zucker hinzufiigen. In einer Schiissel Sahne halbsteif
schlagen, mit Zimt und geriebener Muskatnuss abschmecken.

Die gewiirzte Milch mit Schokolade in eine Tasse fiillen, mit Schlagsahne und Zimtstange gar-
nieren und servieren.
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