Bebbi Klopfer

Fiir zwei Personen
2 Klopfer-Wiirste 110 g Friihstiicksspeck in Streifen 50 g Schweizer Kése

Klopfer von der Haut befreien und der Lénge nach halbieren. Den Kise auf eine Seite legen und
die Wursthélften wieder aufeinanderlegen. Mit dem Speck umwickeln und mit einem Zahnstocher
befestigen. Etwa zehn Minuten von beiden Seiten grillen oder in einer Grillpfanne anbraten.
Die Klopfer auf kleinen Tellern anrichten und servieren.
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