Gewiirz-Reis

Fiir 2 Personen

80 g Basmatireis 1 Zwiebel 1/2 Zimtstange

2 Kardamomkapseln 2 Gewiirznelken 3 schwarze Pfefferkérner
1 EL Butterschmalz 1 Prise Kurkuma 40 g Cashewniisse

Den Reis gut mit kaltem Wasser abspiilen. Die Zwiebel schiilen und fein schneiden. Zimtstange
in Stiicke brechen und vom Kardamom die Samen auslésen. Nelken und Pfefferkérner im Morser
leicht zerstoen. In einem Topf 1 EL Butterschmalz schmelzen, Zwiebel zugeben und anschwit-
zen, Zimt, Kardamomsamen, Nelken und Pfefferkérner zugeben. Reis und Kurkuma zugeben
und mit Wasser auffiillen. Den Reis ca. 25 Minuten kécheln lassen. Cahewniisse in einer Pfanne
ohne Fett anrtsten und unter den gegarten Reis mischen.
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