Balsamico-Champignons

Fiir 4 Portionen
500 g Champignons geputzt % Stange Lauch in Steifen 1 Prise Salz
1 Prise Pfeffer 200 ml Balsamicoessig

Champignons in einer sehr heiflen Pfanne in Olivensl anbraten. Wenn sie Farbe annehmen,
Hitze halbieren und den Lauch dazugeben. Fett abgieflen und mit Balsamicoessig abloschen.
Zur Halfte einkochen lassen, wiirzen und iiber Nacht ziehen lassen. Zu diesen Antipasti passen
sehr gut diinn geschnittene Parmaschinkenscheiben und Parmesankése in kleinen Stiicken.
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