Kartoffel-Ecken

Fiir vier Portionen

700 g mittlere Kartoffeln

3 EL Rapsol 1 TL edelsiiles Paprikapulver 1 TL Meersalz
1 EL Butter

Kartoffeln waschen, schilen und in Spalten schneiden. Kartoffelspalten mit dem Rapsol, Salz
und Paprikapulver mischen. Eine grofle Pfanne vorheizen und die Kartoffelspalten darin von
allen Seiten etwa 15 Minuten braten lassen, bis sie goldbraun und knusprig sind. Zuletzt Butter
zugeben und darin schwenken.
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