Pilz-Nudeln

Fiir 2 Personen:

100 g Eiernudeln 200 g Mischpilze 125 g Bacon-Speck
frische Krautermischung Butterschmalz 1 1 Salzwasser
kl. Zwiebel Pfeffer, Salz

Die Eiernudeln sollten 33% Eier-Anteil haben (1 Ei auf 100g), sonst nur Hartweizen-Griefs und
Mehrsalz enthalten; eventuell selbst herstellen. Sie werden in kochendes Salzwasser gelegt und al
dente gekocht (max. 12 min.). Sollte Hithnerbriihe verfiighar sein, nehme man diese. Den Bacon
in schmale Streifen schneiden und ohne weiteres Fett anbraten. Die fein gewiirfelten Zwiebeln
hinzufiigen, danach die geschnittenen frischen Mischpilze. Die Nudeln untermischen, Kréuter
und etwas Butterschmalz hinzugeben; mit Peffer und Salz abschmecken.

Diese Pilz-Nudeln eignen sich hervorragend als Beilage bei Fleisch-Gerichten.
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