Kartoffel-Rosti aus der Heiflluft-Fritteuse

Fiir 4 Portionen

500 g mehligk. Kartoffeln 1 Zwiebel, gerieben 1 Ei

50 g Mehl 1 TL Salz 1 TL Pfeffer
Muskat, Paprika 1 TL Ol

Kartoffeln schélen, grob reiben, in ein Kiichentuch legen, den Saft herauspressen, in eine
Schiissel geben, Zwiebel, Ei, Mehl, Salz, Pfeffer hinzufiigen, alles griindlich mischen und
daraus 4-6 flache Rosti formen.

Die Fritteuse auf 200°C vorheizen (3-5 Minuten).

Den Korb der Fritteuse leicht mit Ol einsprithen, die Rosti hineinlegen, fiir etwa 16-22
Minuten backen, herausnehmen und servieren.
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