Bratkartoffeln aus der Heiluft-Fritteuse

Fiir 2 Portionen
500 g festk. Kartoffeln 1% EL Ol 1 TL Paprikapulver
Salz, Pfeffer Zwiebelwiirfel frische Kriauter

Kartoffeln griindlich waschen, schilen und in gleichméflige Scheiben oder Wiirfel schnei-
den. Anschliefend mit Kiichenpapier gut trocken tupfen.

Kartoffeln in einer Schiissel mit Ol, Paprikapulver, Salz und Pfeffer vermengen, bis alles
gleichméfig iiberzogen ist.

Kartoffeln locker in den Korb der Heiflluftfritteuse geben. Bei 190°C etwa 18-20 Minuten
garen und zwischendurch einmal kréaftig durchschiitteln, damit sie gleichméfig braunen.
Sofort servieren. Optional mit frischen Kriautern oder Zwiebelwiirfeln verfeinern.

In analoger Weise lassen sich Kartoffelspalten zubereiten.
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