Auberginen-Piiree

Fiir 2-4 Personen
2 Auberginen 2 El Olivensl 100 ml Gemiisebriihe
2 Lorbeerblétter Salz, Pfeffer, Zitronensaft 1 TI Honig

Auberginen putzen und lings halbieren. Ol in einer grofen Pfanne erhitzen und die Auberginen
auf der Schnittfliche hellbraun anbraten. Brithe und Lorbeerbléitter zugeben und zugedeckt bei
mittlerer Hitze 8 Min. diinsten. Auberginen aus der Pfanne nehmen, kurz abkiihlen lassen und
das Fruchtfleisch mit einem Loffel von der Schale nehmen. Fruchtfleisch in einer Schiissel mit
Salz, Pfeffer, etwas Zitronensaft und Honig wiirzen und mit dem Schneidstab fein piirieren.
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