Schoko-Kiichlein mit weilem Kern

Fiir 4 Portionen

100 g Zartbitterschokolade 100 g Butter 3 Eier
50 g Zucker 1 EL Speisestérke 1 EL Mehl
1 Prise Salz 4 weifle Schokopralinen Puderzucker

Die Schokolade und die Butter bei geringer Hitze in einer Schiissel iiber einem heilen Wasserbad
schmelzen lassen. Die Eier aufschlagen und in eine Schiissel geben. Mit einem Mixer die Eier gut
aufschlagen. Dann Speisestidrke und Mehl in die Schiissel geben und schlielich die Schokolade
und die Butter in die Schiissel geben. Die Eier-Schokoladen-Masse in gebutterte und gezuckerte
Auflaufférmchen fiillen und die weilen Schokopralinen in die Mitte geben. Die Auflaufférmchen
fiir 12 Minuten bei Unter/Oberhitze und 200 Grad in den Backofen geben. Anschlieflend die
Kiichlein mit Hilfe eines Messers anl6sen und vorsichtig aus den Foérmchen herausholen. Die
Schokokiichlein auf Tellern servieren.
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