Kartoffel-Pizza mit Rdaucher-Lachs

Fiir 4 Personen

2 Knoblauchzehen 100 ml Olivendl 400 g Kartoffeln, festk.
4 EL Butter 4 Blétter Filoteig Salz

50 g Feldsalat 200 g bunte Cocktailtomaten 75 g Pecorino

200 g Ziegenfrischkése 8 Scheiben Réucherlachs Zitronensaft

Pfeffer Olivenol

Den Backofen auf 160 Grad Umluft (180 Grad Ober- und Unterhitze) vorheizen.

Zwei Backbleche mit Backpapier auslegen.

Knoblauch abziehen und in feine Wiirfel schneiden.

Knoblauch und Olivendl mischen.

Kartoffeln schilen, waschen, trocken tupfen und auf einem Gemiisehobeln in sehr feine Scheiben
hobeln.

Butter in einem kleinen Topf bei schwacher Hitze schmelzen.

Je 1 Filoteigblatt vorsichtig auf jedem Blech verteilen, diinn mit Butter bestreichen. Die bei-
den tibrigen Teigbléitter jeweils auflegen und ebenfalls mit Butter bestreichen. Kartoffelscheiben
leicht iiberlappend auf die Teigbldtter legen, dabei rundherum einen Rand frei lassen. Die freien
Teigrander rundum jeweils so iiberklappen, dass eine runde oder ovale Pizzaform entsteht.
Kartoffeln mit dem Knoblauchdl betraufeln und mit Salz wiirzen.

Die erste Pizza im heiflen Ofen auf mittlerer Schiene 5-8 Minuten backen.

Inzwischen Feldsalat verlesen, putzen, griindlich waschen und trocken schleudern. Cocktailto-
maten waschen, trocken reiben und halbieren.

Pecorino fein reiben.

Pizza vorsichtig aus dem heiflen Ofen nehmen. Hilfte Ziegenfrischkése in kleinen Tupfen darauf
setzen. Jeweils Hélfte der Tomaten und Pecorino darauf verteilen.

Pizza weitere 5—6 Minuten knusprig backen. Dann die zweite Pizza ebenso backen.

Fertig gebackene Pizza etwa 2 Minuten abkiihlen lassen.

Die Pizza mit Hélfte Lachs und Feldsalat belegen. Mit etwas Zitronensaft und Pfeffer wiirzen.
Mit hochwertigem Olivendl betraufelt servieren.

Die iibrige Pizza ebenso fertig backen und mit Rest Lachs und Feldsalat belegt anrichten.
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