Lachs-Wiirfel mit Honig und Zitrone

Fiir 2 Personen:

300 g Lachsfilet 1 EL Honig 1 TL Chili Flocken
1 EL Olivenol 1/2 TL Paprika, edelsiiss 2 EL Zitronensaft
1/2 TL Salz

Den Lachs in Wiirfel schneiden. Die Gewiirze mit dem Olivendl und dem Honig vermischen. Die
Wiirfel darin wenden und fiir ca. 30 Minuten marinieren lassen. Den Lachs aus der Marinade
nehmen und auf ein mit Backpapier belegtes Blech geben.

Bei 180°C ca. 8-10 Minuten im vorgeheizten Backofen backen. Nach der Backzeit, den Lachs
mit der restlichen Marinade bestreichen und mit etwas frisch gehacktem Koriander und frischer
Zitrone servieren.
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