Gebackene Olsardinen mit Chili und Limetten

1 Dose Olsardinen 1/2 Limette, Saft, Schale 1/2 TL rote Chilischote
1/2 TL gerost. Kreuzkiimmel 2 EL Olivendl 2 EL Petersilie
1/4 TL Pfeffer

Den Ofen auf 190°C vorheizen.

Olsardinen in einer Schiissel mit Olivensl, Limettensaft und Limettenschale, Kreuzkiim-
mel, Chili, Petersilie, Pfeffer vermengen und in einer Auflaufform verteilen.

25-30 Minuten backen, bis die Olsardinen leicht gebriunt sind.

Abkiihlen lassen und servieren.
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