Spaghetti mit Rducher-Lachs

Fiir 2 Personen:

150 g Spaghetti 1/2 Bund Dill 1 Limette
100 g Raucherlachs 150 g Creéme-fraiche 1 Msp. Salz
1 Msp. Pfeffer

Die Spaghetti in reichlich Salzwasser garkochen.

Wahrenddessen Réucherlachs und Dill grob schneiden.

Zwei Minuten bevor die Spaghetti al dente gekocht sind 2-3 Kellen Kochwasser in eine Pfanne
geben, die Creme fraiche dazugeben und alles einmal aufkochen.

Die Nudeln auf einem Sieb abgieflen, zur Sauce in die Pfanne geben und mit Gewiirzsalz und
Pfeffer wiirzen.

Die Spaghetti in der Sauce in der Pfanne fiir 2 Minuten fertigkochen. Dill und R&ucherlachs
dazugeben und fiir 30 Sekunden weiterkochen. Einmal durchschwenken, anrichten, mit etwas
Dill bestreuen und 3 Limette dariiber auspressen.
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