Spaghetti mit Rucola

Fiir 4 Portionen

500 g Spaghetti Salz, Pfeffer 150 g Rucola
4 Zwg. Basilikum 2 Knoblauchzehen 200 g Kirschtomaten
4 EL Olivenol 50 g Parmesan

Spaghetti in Salzwasser al dente kochen. Rucola und Basilikum waschen und trocken
schiitteln.

Basilikum in kleine Stiicke zupfen.

Knoblauch schélen und in feine Scheiben schneiden. Tomaten waschen und halbieren.

In einer Pfanne das Olivenol erhitzen. Darin den Knoblauch glasig diinsten. Dann die
Tomaten hinzufiigen und kurz anrosten. Parmesan reiben.

Spaghetti abtropfen und mit dem Inhalt der Pfanne, Rucola und Parmesan vermengen.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Mit Basilikum und je nach Wunsch mehr Parmesan
anrichten.
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