Spdtzle-Pfanne mit Spinat

Fiir 4 Portionen

1 Pck. Spéatzle Salz, Pfeffer 500 g Blattspinat
250 g Kirschtomaten 1 Zwiebel 100 g Gruyere-Kése
1 EL Rapsol

Spétzle nach Packungsanweisung zubereiten.

Dann abgieflen und beiseitestellen.

Blattspinat verlesen, waschen und trocken schiitteln. Tomaten waschen und halbieren.
Zwiebel schilen und fein hacken. Kése reiben.

Ol in einer Pfanne erhitzen. Zwiebel anschwitzen, dann Spinat zugeben und diinsten, bis
er zusammenfallt.

Spétzle in die Pfanne geben. Kése und Tomaten zufiigen und vorsichtig verrithren. Mit
Salz und Pfeffer abschmecken.
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