Spatzle-Pfanne mit Krduter-Pilz-Ragout

Fiir 4 Portionen

400 g. Spétzle 150 g Krauterseitlinge 250 g Champignons
150 g Pfifferlinge 2 Zwiebeln 2 Knoblauchzehen
10 g Petersilie 10 g Schnittlauch 2 EL Rapsol

200 g Sahne Salz, Pfeffer

Pilze putzen. Kréauterseitlinge und Champignons in Scheiben schneiden. Zwiebeln und
Knoblauch schélen und fein wiirfeln. Petersilie hacken und den Schnittlauch in Réllchen
schneiden. Jeweils ein Viertel beiseitelegen.

Ol erhitzen und Zwiebeln und Knoblauch gemeinsam mit den Pilzen anbraten. Mit Sahne
abloschen und die Krauter zugeben. 5-10 Minuten koécheln lassen, mit Salz und Pfeffer
wiirzen.
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