Der geilste Spitzkohl der Welt

Fiir 2 Personen:
400 g Spitzkohl 60 g Salzbutter 2 EL Sojasauce
2 Msp. Pfeffer

Spitzkohl langs halbieren und eine Hélfte in 0,5 cm dicke Streifen schneiden.

Salzbutter in einer heilen Pfanne schmelzen. Spitzkohl in die Pfanne geben und die Hitze redu-
zieren. Spitzkohl mit Pfeffer wiirzen und 1-2 Minuten anbraten. Hitze wieder etwas erh6hen und
Spitzkohl fiir weitere 1-2 Minuten braten.

Sobald der Spitzkohl eine leicht braune Farbe hat, Pfanne vom Herd nehmen und Sojasauce
dariibertréufeln. Pfanne kurz wieder zuriick auf die Hitze geben und Sojasauce kurz einkochen
lassen. Alles gut verriithren und anrichten.
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