Gefiillte Pfannkuchen mit Staudensellerie und Spinat

Fiir 4 Portionen

Fillung:

Salz 2 Stg. Staudensellerie 300 g Spinat

1 EL Butter 1 EL Olivenol 1 Knoblauchzehe
250 g Mozzarella 100 g ital. Weichkése

Sofle:

2 Schalotten 1 Knoblauchzehe 1 EL Butter

1 EL Mehl 250 ml Gemiisefond 100 g Sahne

1 EL Passionsfruchtessig Meersalz weifler Pfeffer
Teig:

4 Eier 0,5 TL Muskatnuss 1 Prise Meersalz
150 g Mehl 30 ml Milch Butter

Fiillung: Wasser in einem Topf zum Kochen bringen, Salz hinzufiigen. Eine Schiissel mit
eiskaltem Wasser bereitstellen.

Staudensellerie waschen, trocknen und in Wiirfel schneiden. Selleriestiicke in dem kochen-
den Wasser 2 Min. blanchieren, mit der Schaumkelle ins kalte Wasser geben. Dann auf
Kiichenpapier trocknen lassen.

Spinat griindlich waschen und kurz trockenschleudern, Stiele abschneiden.

Butter und Olivendl in einer Pfanne erhitzen, Knoblauchzehe halbieren und kurz darin
braten. Spinat hinzufiigen und kurz zusammenfallen lassen, dabei wenden.

Den Weichkése kurz in einem Sieb abtropfen lassen, dann etwas auseinanderzupfen und
kleinschneiden.

Sof3e: Schalotten und Knoblauch schélen und sehr fein schneiden.

Butter in einem Topf schmelzen lassen, Schalotten- und Knoblauchstiickchen hinzufiigen
und glasig diinsten. Dabei mit Mehl bestdauben.

Mit Fond abloschen und um ein Drittel einkochen lassen.

Sahne hinzufiigen und alles weitere 5 Min. koécheln lassen.

Sofle mit Passionsfruchtessig, Salz und weiflem Pfeffer abschmecken.

Teig: Fiir den Teig Mehl, Milch, Eier, Butter, 1 Prise Salz und etwas Muskat kliimpchen-
frei verriihren.

In einer beschichteten Pfanne (24 cm Durchmesser) Butter schmelzen, eine kleine Portion
Teig in die Pfanne gieBen und nacheinander 4 diinne Pfannkuchen ausbacken.

Backofen auf 180 °C Umluft vorheizen. Eine grofle, ofenfeste Form mit Butter einfetten.
Spinat (einen kleinen Teil zuriickbehalten), Staudensellerie und Kése (ein paar Stiicke
zuriickbehalten) auf den Pfannkuchen verteilen, einrollen und in die Form legen.
Obenauf den restlichen Spinat und Kése anrichten und die Sofle abgieflen.

Pfannkuchen im Ofen 10-15 Minuten garen, in den letzten Minuten die Grillfunktion ak-
tivieren, aus dem Ofen nehmen und mittig auf Tellern anrichten.

Mit etwas Sofle und nach Belieben mit Olivenol betraufeln.
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