Brathahnchen aus der Heiluft-Fritteuse

Fiir 2 Portionen:
1 Mais-Hahnchen 2 EL Brathihnchen-Gewiirz 1 EL Rapsol

Heifluft-Fritteuse auf den Modus AirFry stellen.

Das Hahnchen klassisch mit Rapsol und Brathdhnchen-Gewiirz wiirzen.

Das Héhnchen bei 180 Grad fiir 50 Minuten heiflluft-frittierten. Anschliefend einmal Wen-
den (fiir den Crunch auf der unteren Seite, das Hihnchen wére auch ohne Wenden gegart).
Bei 180 Grad weitere 10 Minuten auf der AirFry-Funktion heifSluft-frittieren.
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