Hackfleisch in Teig eingerollt

Fiir 4 Personen:

500 g Hefeteig 4 m.-grofle Zwiebeln 4 Knoblauchzehen

Salz und Pfeffer 1 EL O1 500 g Lamm-Hackfleisch
200 g Kaise, gerieben

Die Zwiebeln fein wiirfeln, den Knoblauch durchpressen.

Hackfleisch, Zwiebeln, Knoblauch, 100 g Kase mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Den Teig in ein Backblech mit etwas Ol ausrollen. Die Mischung auf dem Teig verteilen, den
Teig einrollen und in ca. 2 cm dicke Scheiben schneiden oder eingerollt backen.

Auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen und 100 g Kése dariiber streuen. Bei 210°C
Ober-/Unterhitze ca. 40 Minuten backen.
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