Kartoffel-Hack-Auflauf mit Schafskdse

Fiir 4 Portionen:

1 kg Kartoffeln, klein 1 Bund Lauchzwiebeln 3 Tomaten

3 EL Ol Salz, Pfeffer 500 g Hackfleisch, gemischt
2 EL Tomatenmark 1 TL Thymian, getrocknet 200 g Schafskése

250 g Schmand 2 Eier

Kartoffeln schélen, waschen und halbieren. Lauchzwiebeln putzen, waschen und in kleine
Stiicke schneiden. Tomaten putzen, waschen und in diinne Scheiben schneiden.

2 EL Ol in einer Pfanne erhitzen. Die Kartoffeln darin unter Wenden 10 Min. braten.
Kriftig mit Salz wiirzen. Die Lauchzwiebeln unterheben und alles aus der Pfanne nehmen.
Restliches Ol in der Pfanne erhitzen, Hackfleisch darin unter Wenden 10 Min. kriimelig
braten, Tomatenmark zufiigen. Mit Salz, Pfeffer und Thymian wiirzen. Vorbereitete Kar-
toffelmischung und Tomaten unterheben und alles in eine Auflaufform fiillen. Schafskése in
Stiickchen dariiber verteilen. Schmand und Eier leicht verriihren, nochmals mit Salz und
Pfeffer wiirzen und den Schmandguss iiber den Auflauf gieflen. Im vorgeheizten Backofen
200 Grad etwa 20-30 Min. iiberbacken.

NN am 24. Dezember 2021



