
Hackbraten

700 g Hackfleisch 100 g gewürf. Zwiebel 100 g Pankobrösel
4 Eier 2 gehackte Knoblauchzehen Salz, Pfeffer
120 g Speck 200 g Frischkäse 100 g Weichkäse

Das Hackfleisch in einer Schüssel mit den Zwiebeln vermischen.
Pankobrösel, ein Ei, Knoblauch, Salz, Pfeffer dazugeben und alles gut vermischen.
Die fertige Masse, in die rechteckige Backform füllen, dabei in der Mitte eine rechteckige
Fläche freilassen; dort wird der Boden mit etwas Hackfleischmasse bedeckt.
Die freigelassene Aushöhlung mit Speckstreifen ausgelegen, mit Frischkäse füllen, mit
Weichkäse abdecken und mit 3 Eiern abschließen.
Das Ganze, bei 180◦C 60 Minuten im Umluftherd backen.
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