Curryrahm-Nudeln mit Hackfleisch

Fiir 4 Portionen:

2 Mohren 250 g Nudeln  Salz, Pfeer

1 Zwiebel 1 Lauchstange 1 EL Ol

300 g Hackfleisch, gem. Currypulver 200 g Schlagsahne
125 ml Briihe

Mohren putzen, schélen und in kleine Wiirfel schneiden. Nudeln bissfest kochen. M&hren-
wiirfel 5 Min. vor Ende der Garzeit zufiigen.

Abgieflen und alles gut abtropfen lassen.

Inzwischen Zwiebeln in feine Wiirfel, Lauch in Ringe schneiden.

Hackfleisch im Ol anbraten, mit Salz und Pfeer wiirzen, aus der Pfanne nehmen. Zwiebeln
anbraten, Lauch mit andiinsten. Mit Curry wiirzen und mit Brithe und Sahne abléschen.
Etwas einkochen. Nudeln und Hack zufiigen. Evtl. noch einmal abschmecken.
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