Tortellini-Bolo mit Zucchini

Fiir 2 Personen

1 Zucchini 1 Zwiebel 1 Knoblauchzehe
1 EL Ol 250 g Rinderhack Salz, Pfeffer
Zucker 200 ml Gemiisebrithe 1 Dose Kirschtomaten

250 g Spinat-Tortellini 125 g Mozzarella

Zucchini putzen, waschen, ldngs halbieren und quer in Scheiben schneiden. Zwiebel und
Knoblauch schélen, beides fein wiirfeln.

Ol in einer grofen Pfanne erhitzen. Zucchini darin unter Wenden kriftig anbraten und
herausnehmen. Hack im restlichen Bratol unter Wenden kriimelig braten. Zwiebel und
Knoblauch mitbraten. Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Mit Briihe abléschen, Tomaten zufiigen. Mit Salz, Pfeffer und 1 Prise Zucker wiirzen.
Tortellini unterriithren. Alles aufkochen. Mozzarella zerzupfen und in der Pfanne verteilen.
Zugedeckt 5-7 Minuten garen, bis der Kése zerlduft.
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