Kartoffel- Auflauf mit Feta und Hack

Fiir 4 Portionen

1 kg Kartoffeln 250 g Cherrytomaten 1 Zwiebel

2 EL Sonnenblumensl 500 g gem. Hackfleisch 3 EL Tomatenmark
Pfeffer, Salz 1 TL Oregano 200 g saure Sahne
2 Eier 0,5 TL Cayennepfeffer 150 g Feta

Kartoffeln schélen, wiirfeln und 10 Minuten in Salzwasser kochen. Tomaten halbieren.
Zwiebel schélen und fein wiirfeln.

Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vorheizen. Ol in einer Pfanne erhitzen. Zwiebel
darin andiinsten.

Hackfleisch hinzugeben und kriimelig braten.

Tomatenmark kurz mit anbraten. Mit Pfeffer, Salz und Oregano wiirzen.

Kartoffeln mit Hackfleisch und Tomaten vermischen und in eine gefettete Auflaufform
geben. Saure Sahne und Eier verquirlen. Mit Pfeffer, Salz und Cayennepfeffer wiirzen und
iiber der Kartoffel-HackMischung verteilen.

Feta zerbroseln und dariiberstreuen. 25-30 Minuten goldbraun backen.
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